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Cooking Chef von Kenwood KMQ070
die einzige Klchenmaschine, die kochen kann
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Multifunktions-Kiichenmaschine Cooking
Chef von Kenwood zum Kochen, Braten,
Dampfgaren, Kneten, Ruhren, Aufschlagen
inklusive 6,7 Liter Edelstahlschiissel sowie
mit Ballon-Schneebesen, K-Riihrer, Knet-

haken und dem Flexi-Beater

Koch-Rihrelement  Flexi-Rihrelement anke-Mi i- i i Bedienungsanleitung,
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wdhlen Sie 20s&+21iCh:

F L Y / -~ =
i NAE IS
it ) |
i , F " o111y -
/ LY
[ ¥ .
# J
Edelstahlmix-
aufsatz Trommelraffel Fleischwolf Gemuseschneider Entsafter

20m \7’()/15%/;7@/1 SETPPRKELS!



Cooking Chef von Kenwood KM070
kocht wie von selbst .

Kochen mit Induktionstechnik

Die Cooking Chef Kiichenmaschine bedient sich modernster Induktions-
technologie, die sich durch &uBerst sicheres und energiesparendes Kochen
auszeichnet. Das Induktionskochfeld heizt sich sehr schnell auf und wéh-
rend des Kochvorgangs geht im Vergleich zum Gas- oder Elektroherd nur
sehr wenig Energie verloren.

Wie es funktioniert

Kochen mit Induktionshitze ist eine fortgeschrittene Kochmethode, die die
Prinzipien von elektromagnetischer Induktion nutzt. Ist die Cooking Chef
Ruhrschissel richtig eingerastet, schlie3t sich der Stromkreis durch eine
spezielle Edelstahlbeschichtung am Boden der Schiissel. Das generiert wie-
derum eine groBe Menge an thermaler Energie, die den Inhalt der Schissel
durchstromt und somit das Kochgut erhitzt.

Temperaturmessung

Die Heizfunktion ist nur im Rihrmodus verflgbar.

Die Temperatur in der 3-Liter-Ruhrschissel betragt zwischen 20° C und
140° C und weicht um maximal 2° C ab. Mit dieser einzigartigen Funktion
macht die Kenwood Cooking Chef schwierige Gerichte, die Aufmerksamkeit
und Prazision in der Kliche erfordern, zur leichten Arbeit.

Bitte beachten Sie, dass dieses Gerat nicht den Sicherheitsbestimmungen
der Berufsgenossenschaft entspricht! Weisen Sie bitte Ihre Kunden darauf
hin.

Ubersicht der Kernfunktionen

* Kraftvolles planetarisches Riihrsystem mit 1.500 Watt.

* Das Induktions-Kochsystem mit 1.100 Watt ermd&glicht Kochen direkt in der Rahr
schussel.

* GroBe 6,7 | Rihrschiissel mit 3 | Koch- und Rihrkapazitat.

* prazise Temperaturregelung von 20°C bis 140°C flr schonendes Erwarmen und
richtiges Kochen. Ideal zur Vorbereitung von Teig, zur Erwadrmung von Schokolade

oder auch zur Zubereitung von Buttertoffees.

* Kontinuierliche Koch- und Ruhrfunktion, wahrend dessen andere Zubereitungs-
arbeiten vorgenommen werden kénnen.

* Induktionsheizelement - die sichere, energieeffiziente und gut kontrollierbare Hitze

* Display mit Timer (von 5 Sek. bis 3 Std. einstellbar vorwarts oder riickwarts laufend
und Temperatureinstellung (in 2 °C-Schritten von 20 bis 140 °C).

* Neues und einzigartiges Ruhr- und Kochzubehdr.
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